FAGOR

ELECTRODOMESTICO

@ Manual de instrucoes

|0-CFS-3317 / 9521547 (02.2026 V1)

@ FOGAO A GAS-ELECTRICIDADE

3CLG-605BB

m] Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente este manual!




PREZADO CLIENTE,

O fogéo é excepcionalmente simples de utilizar e extremamente eficiente. Apds a leitura do
manual de instrugdes, a operagéo do fogao tornar-se-a facil.

Antes de ser embalado e sair do fabricante, o fogao foi rigorosamente verificado quanto a
seguranca e funcionalidade.

Antes de utilizar o aparelho, por favor, leia 0 manual de instru¢des cuidadosamente.
Ao seguir estas instrugoes escrupulosamente, podera evitar quaisquer problemas na utilizagéo
do aparelho.

E importante conservar o manual de instrugdes e guarda-lo num local seguro, para que possa

ser consultado a qualquer momento.
E necessario seguir as instrugdes no manual com atencao, a fim de evitar possiveis acidentes.

Atencao!
Na&o utilize o fogao até ter lido este manual de instrugdes.

O fogao a gas-electricidade destina-se exclusivamente a uso doméstico.

O fabricante reserva-se o direito de introduzir alteracdes que nao afectem o funcionamento
do aparelho.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Atencao: O aparelho e as suas partes acessiveis aguecem
durante a utilizagao. Deve ter-se o cuidado de evitar tocar
nos elementos de aquecimento. As criangas com menos de
8 anos devem ser mantidas afastadas, a menos que sejam
continuamente supervisionadas.

O presente aparelho pode ser utilizado por criangcas a par-
tir dos 8 anos de idade e por pessoas com capacidades
corporais, sensoriais e mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, se lhes for fornecida superviséo
e as respectivas instrucoes sobre a utilizagcdo segura do
aparelho e se tiverem entendido os riscos relacionados. As
criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e
manutencdo nao devem ser efectuadas por criangas sem
supervisao.

Atencao: Cozinhar sem supervisao numa placa com gordura
ou Oleo pode ser perigoso e resultar num incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua; desligue o
aparelho e, em seguida, cubra a chama, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.

Atencao: Perigo de incéndio: ndo guarde objectos sobre as
superficies de cozedura.

Durante a utilizacao, o aparelho aquece. Deve ter-se o cuida-
do de evitar tocar nos elementos de aquecimento no interior
do forno.

As partes acessiveis podem aquecer durante a utilizagao. As
criangas pequenas devem ser mantidas afastadas.
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Atencao: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou ras-
padores metalicos afiados para limpar o vidro da porta do
forno, pois podem riscar a superficie, 0 que podera resultar
na quebra do vidro.

Atencao: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a ldmpada, para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

Antes de abrir atampa, recomenda-se a limpeza de qualquer
sujidade. A superficie da placa do fogao deve estar arrefecida
antes de fechar a tampa.

N&ao deve utilizar aparelhos de limpeza a vapor para limpar
o aparelho.

Perigo de queimaduras! Pode sair vapor quente ao abrir a
porta do forno. Tenha cuidado ao abrir a porta do forno du-
rante ou apos a cozedura. NAO se incline sobre a porta ao
abri-la. Tenha em atencao que, dependendo da temperatura,
0 vapor pode ser invisivel.

Atencao: O processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura de curta duragao deve ser super-
visionado continuamente.

Atencao: Utilize apenas proteccdes de placa concebidas
pelo fabricante do aparelho ou indicadas pelo mesmo no
manual de instrugdes como adequadas, ou as proteccoes
integradas no proprio aparelho. A utilizacdo de proteccoes
inadequadas pode causar acidentes.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Por favor, preste atencéo as criancas enquanto o fogao esta
em funcionamento, pois as criangas desconhecem as regras
de utilizacao do aparelho. Em particular, os queimadores
quentes, a cavidade do forno, as grelhas, o vidro da porta e
as panelas com liquidos quentes sobre a placa podem causar
queimaduras as criancgas.

Certifique-se de que os cabos de ligacéo eléctrica de outros
electrodomeésticos (por exemplo, de uma batedeira) nao to-
cam nas partes quentes do fogao.

N&ao coloque materiais inflamaveis na gaveta enquanto utiliza
o forno, pois podem incendiar-se.

N&o deixe o fogdo sem supervisdo durante a fritura. Oleos e
gorduras podem incendiar-se devido ao sobreaquecimento.

No ponto de ebulicao, tenha cuidado para evitar derrames
sobre o queimador.

Se o fogéo estiver danificado, sé podera ser utilizado no-
vamente apds a avaria ter sido reparada por um técnico
especializado.

N&o abra a torneira da ligagao de gas ou a valvula da botija
sem verificar se todos 0s manipulos dos queimadores estéao
fechados.

Nao permita que os queimadores figuem sujos ou que li-
quidos sejam derramados sobre 0s mesmos. Se estiverem
sujos, limpe e seque os queimadores imediatamente apos
terem arrefecido.
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Nao coloque panelas directamente sobre os queimadores.

N&ao coloque recipientes com um peso superior a 10 kg na
grelha sobre um queimador, nem recipientes com um peso
total superior a 40 kg em toda a grelha.

N&o bata nos manipulos nem nos queimadores.

Nao coloque objectos com um peso superior a 15 kg sobre
a porta aberta do forno.

N&o sédo permitidas alteracdes ou reparacoes efectuadas por
pessoas nao qualificadas.

N&o abra os manipulos do fogdo sem ter previamente um
fosforo aceso ou um isqueiro a gas na mao.

Nao apague a chama de um queimador soprando.

Uma tampa de vidro pode rachar quando aquecida. Desligue
todos os queimadores antes de baixar atampa. (Fogoes com
tampa de vidro).

Nao efectue pessoalmente quaisquer alteragdes ao fogao
para o adaptar a um tipo de gas diferente, deslocar o apare-
lho para outro local ou realizar modificagdes na alimentagao
eléctrica. Estas operag¢des sé podem ser efectuadas por um
electricista ou técnico de instalacdo autorizado.

N&o utilize agentes de limpeza agressivos ou objectos me-
talicos afiados para limpar a porta, pois podem riscar a su-
perficie, 0 que podera resultar na quebra do vidro.

Mantenha as criancas pequenas € as pessoas nao familiari-
zadas com o manual de instru¢Oes afastadas do fogao.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

EM CASO DE QUALQUER SUSPEITA DE FUGA DE GAS,
NAO DEVE:

acender fésforos, fumar, ligar ou desligar receptores eléc-
tricos (campainhas ou interruptores de luz), nem utilizar
outros dispositivos eléctricos ou mecanicos que criem
faiscas eléctricas ou por percussao. Nesse caso, feche
imediatamente a valvula da botija ou a torneira de corte do
fornecimento de gas, areje a divisdo e, em seguida, con-
tacte um técnico autorizado para reparar a origem da fuga.

Na eventualidade de qualquer incidente causado por uma
falha técnica, desligue a alimentacao eléctrica (aplicando
a regra acima) e reporte a avaria ao centro de assisténcia
técnica para reparacao.

N&ao fixe quaisquer cabos de antena (ex. radio) a tubagem
de gas.

Em caso de fuga de gas proveniente de tubagem danificada
com ignicao, feche imediatamente o fornecimento de gas
utilizando a valvula de corte.

Em caso de fuga de gas proveniente de uma botija danifica-
da com igni¢ao: coloque uma manta molhada sobre a botija
para a arrefecer e feche a valvula da mesma. Apos o arrefe-
cimento, leve a botija para um espaco aberto. Nao utilize a
botija danificada.

Quando o fogao nao for utilizado durante varios dias, feche
a valvula principal da tubagem de gas; ao utilizar uma botija
de gas, feche-a apds cada utilizagao.

ATENCAO: A utilizacdo de um aparelho de cozedura a
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gas resulta na produgao de calor, humidade e produtos de
combustdo na divisdo onde esta instalado. Certifique-se de
gue a cozinha esta bem ventilada, especialmente quando o
aparelho estiver em funcionamento.

A utilizagao intensiva e prolongada do aparelho pode exigir
ventilagao adicional, por exemplo, 0 aumento da ventilagao
mecanica onde esta exista, ou ventilagdo adicional para
remover em seguranga os produtos de combustéo para o
ar exterior, assegurando simultaneamente a renovagao do
ar ambiente.

Consulte um profissional antes da instalacédo de ventilacéo
adicional.

ATENCAO: Este aparelho destina-se exclusivamente a fins
culinarios. Nao deve ser utilizado para outros fins, como, por
exemplo, o aquecimento de divisdes.

Este aparelho destina-se a fungbes domésticas tipicas (ex.
cozinhar) por utilizadores nao especialistas.

Exemplos de ambientes domésticos sao:

- casas ou apartamentos;

- lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho seme-
Ihantes;

- casas de turismo rural,

- hotéis, motéis, estabelecimentos de alojamento local e ou-
tros ambientes do tipo residencial onde os aparelhos sejam
utilizados por nao especialistas.
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COMO POUPAR ENERGIA

_—

A utilizagdo responsavel de
energia ndo s6 permite pou-
par dinheiro, como também
ajuda o ambiente. Assim,
vamos poupar energia! E é
assim que o pode fazer:

———

Utilize recipientes adequados para
cozinhar.

Uma panela nunca deve ser mais pequena
do que a coroa do queimador.
Lembre-se sempre de tapar os recipien-
tes.

Certifique-se de que os queimadores,
a grelha e a placa estéao limpos.

A sujidade pode impedir a transferéncia
de calor — e os derrames queimados
repetidamente s6 podem, muitas vezes,
ser removidos com produtos prejudiciais
ao ambiente.

Em particular, certifique-se de que as
aberturas da chama nos anéis sob os es-
palhadores e as aberturas dos injectores
dos queimadores estdo limpas.

Nao destape o recipiente com dema-
siada frequéncia (panela vigiada nao
ferve!).

N&o abra a porta do forno desnecessaria-
mente.

Utilize o forno apenas para cozinhar
pratos de maiores dimensoes.

Carne até 1 kg pode ser preparada de for-
ma mais econémica numa panela sobre o
queimador do fogao.

Aproveite o calor residual do forno.
Se o tempo de cozedura for superior a 40
minutos, recomenda-se que desligue o
forno 10 minutos antes do tempo previsto.
Certifique-se de que a porta do forno
esta devidamente fechada.

O calor pode escapar devido a residuos
acumulados nas vedagdes da porta. Lim-
pe imediatamente quaisquer derrames ou
residuos.

Nao instale o fogao nas proximidades
directas de frigorificos ou congelado-
res.

Caso contrario, o consumo de energia
aumentara desnecessariamente.



DESEMBALAGEM

Durante o transporte, foi utilizada uma em-
balagem protectora para proteger o aparelho
contra eventuais danos. Apos
desembalar, elimine todos os
elementos da embalagem de
forma a ndo causar danos ao
ambiente.
Todos os materiais utilizados
na embalagem do aparelho
s@o amigos do ambiente; sdo 100% reci-
claveis e estao identificados com o simbolo
adequado.

Atencéo! Durante a desembalagem, os ma-
teriais de embalagem (sacos de polietileno,
pecas de poliestireno, etc.) devem ser man-
tidos fora do alcance das criancas.

ELIMINACAO DO APARELHO

Os aparelhos usados ndao devem ser elimi-
nados juntamente com o lixo
doméstico comum, mas sim
entregues num centro de recolha
e reciclagem de equipamentos
eléctricos e electronicos. O sim-
bolo apresentado no produto,

I o manual de instrugdes ou na
embalagem indica que o mesmo
€ adequado para reciclagem.

Os materiais utilizados no interior do aparelho
séo reciclaveis e estdo identificados com
informacdes a esse respeito. Ao reciclar mate-
riais ou outras pecas de dispositivos usados,
estd a dar um contributo significativo para a
protec¢@o do nosso ambiente.

As informagdes sobre os centros de elimina-
¢ao adequados para dispositivos usados po-
dem ser facultadas pelas autoridades locais.

11



DESCRICAO DO APARELHO

Queimador médio

Queimador grande

Luz avisadora de
regulador
do temperatura L

Manipulos de controlo
dos queimadores a gas

Queimador médio

Queimador auxiliar

Luz avisadora de
funcionamento do
fogédo R

Manipulo do regulador
de temperatura

Manipulos de con-
trolo dos queima-
dores a gas

Manipulo de selec-
¢do de fungbes do
forno

Temporizador

12

Gaveta

Valvula de seguran-
¢a do queimador

Isqueiro eléctrico



ESPECIFICACOES DO APARELHO

Acessorios do forno

Grelha para grelhados
(suporte de secagem)

Calhas laterais  /f




INSTALACAO

As seguintes instrugdes destinam-se ao téc-
nico qualificado que ira instalar o fogao. Estas
instrucdes visam garantir que as actividades
de instalagdo e manutengao sejam realizadas
da forma mais profissional possivel.

Instalar o fogéao
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A cozinha deve ser seca e arejada, pos-
suindo uma ventilagéo eficaz de acordo
com as disposi¢des técnicas em vigor.
A divisao deve estar equipada com um sis-
tema de ventilagao que canalize os gases
de exaustao criados durante a combustéo.
Este sistema deve consistir numa grelha
de ventilagdo ou num exaustor. Os exaus-
tores devem ser instalados de acordo com
as instrucdes do fabricante. O fogéo deve
ser posicionado de modo a garantir o livre
acesso a todos os elementos de controlo.
A divisao deve também permitir o for-
necimento de ar necessario para uma
combustéo de gas adequada. O forne-
cimento de ar ndo deve ser inferior a 2
m?3/h por cada 1 kW de poténcia térmica
do queimador. O ar pode ser fornecido a
partir do exterior através de uma conduta
com uma secgao de pelo menos 100 cm?,
ou indirectamente a partir de divisbes
adjacentes que estejam equipadas com
condutas de ventilagao para o exterior.
Se o aparelho for utilizado intensivamente
e durante um longo periodo, podera ser
necessario abrir uma janela para melhorar
a ventilagéo.

Em termos de protecgéo contra o sobrea-
quecimento das superficies circundantes,
o fogéo a gas é um aparelho de classe X
e s6 pode ser embutido em moéveis até ao
nivel da placa de cozedura, ou seja, cerca
de 850 mm acima do ch&o. Nao é aconse-
Ihavel elevar a estrutura dos mdveis acima
deste nivel. O revestimento ou folheado
utilizado nos moveis encastrados deve
ser aplicado com um adesivo resistente

ao calor (100 °C). Isto evita a deforma-
¢ao da superficie ou o descolamento do
revestimento. Se ndo tiver a certeza da re-
sisténcia ao calor do seu mobiliario, deve
deixar aproximadamente 2 cm de espago
livre em redor do fogdo. A parede atras do
fogéo deve ser resistente a temperaturas
elevadas. Durante o funcionamento, a sua
parte traseira pode aquecer até cerca de
50 °C acima da temperatura ambiente.
O fogéo deve ser colocado sobre um pa-
vimento rigido e nivelado (ndo o coloque
sobre uma base).

Antes de comecar a utilizar o fogéo, este
deve ser nivelado, o que é particularmente
importante para a distribuicdo da gordura
numa frigideira. Para este fim, os pés ajus-
taveis estdo acessiveis apos a remocao
da gaveta. O intervalo de ajuste é de +/-5
mm.

_—
Z -
=
==
=

Min.
110 mm

Min. 650 mm
Min. 420 mm

]
]
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INSTALAGAO
Montagem do suporte anti-capotamento.

O suporte € montado para evitar o capota-
mento do fogdo. Quando o suporte anti-ca-
potamento esta instalado, uma crianga que
suba para a porta do forno ndo derrubara o
aparelho.

Fogéo, altura 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Fogéo, altura 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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Importante:

Embora tenham sido tomados todos os cui-
dados para eliminar rebarbas e arestas vivas
deste produto, tenha cuidado ao manusea-lo
- recomendamos a utilizagdo de luvas de
proteccao durante a instalacgao.

Ligacao de gas

Atencao!

O fogao deve ser ligado a um fornecimento de

gas do tipo especifico para o qual o aparelho

foi fabricado. A informagao sobre o tipo de gas
para o qual o fogao foi adaptado de fabrica
consta na placa de caracteristicas. O fogao
deve ser ligado exclusivamente por um técni-
co instalador devidamente autorizado, sendo

que apenas este tem o direito de adaptar o

fogao a um tipo de gas diferente.

Directrizes de instalacao

O instalador deve:

e possuir credencial de instalador de gas
autorizada,

e estar familiarizado com a informacgéao
incluida na placa de caracteristicas do
fogéo sobre o tipo de gas para o qual o
aparelho esta adaptado; a informagao
deve ser comparada com as condi¢cdes
de fornecimento de gas no local de insta-
lacéo,

* verificar:

- aceficacia do arejamento, isto €, a eficacia
da renovacao de ar nas divisoes,

- aestanquicidade das ligagdes de gas,

- aeficacia de todos os elementos funcio-
nais do fogao,

- seaalimentacao eléctrica estd adaptada
para funcionar com uma ligacao de terra
de seguranca (fio terra).

» fornecer ao utilizador o certificado de liga-
¢éo e dar-lhe instrugcdes sobre a utilizagdo
do fogéo.

Atencao!

O fogéo s6 pode ser ligado a uma botija de
gas liquido ou a rede de gas existente por um
instalador autorizado, respeitando todas as
normas de seguranca.

15
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INSTALACAO

Ligagéo com tubo flexivel de aco.

Se o fogao for ligado de acordo com as espe-
cificagdes da classe 2, sub-classe |, apenas
podem ser utilizados tubos metalicos flexiveis
que cumpram os regulamentos nacionais em
vigor. O conector de alimentacdo de gas deve
ser uma unido roscada G 12”".

Utilize apenas tubagem e acessorios que
cumpram os requisitos das normas em vigor.
O comprimento maximo admissivel do tubo
flexivel € de 2000 mm.

Certifique-se de que a ligagdo ndo toca em
nenhuns elementos moéveis que possam
danificar o tubo.

Ligacdo com tubagem rigida.

O fogéo é fornecido com uma unido roscada
[CRZ3

A ligacdo ao fornecimento de gas deve ser
efectuada de modo a excluir tensdes em qual-
quer ponto da tubagem ou partes do aparelho.
Certifique-se de que ndo excede o binario
ao efectuar a ligagao (o binario méximo é de
20 Nm). Caso contrario, a ligagéo pode ficar
defeituosa ou podem ocorrer fugas.

O tubo de gas nao deve tocar nos ele-
mentos metalicos da proteccao traseira
do fogao.

Importante!

Sempre que substituir um redutor, realize uma
inspecgao técnica ao fogdo que abranja as
véalvulas de gas e o correcto funcionamento
do dispositivo de segurancga contra falha de
chama.

Atencao!

Apds a conclusdo da instalagéo do fogao,
deve ser verificada a estanquicidade de todas
as ligacdes, por exemplo, aplicando agua
com sabéo.

N&o utilize chamas para verificar a estanqui-
cidade.

Ligacao eléctrica

* O fogéo é fabricado para funcionar com
corrente alternada monofasica (230V
1N~50 Hz) e esta equipado com um cabo
de ligacdo de 3 x 1,5 mm? com uma ficha
que inclui contacto de protecgao.

* A tomada de alimentacgao eléctrica deve
estar equipada com um pino de proteccao
(terra) e ndo pode estar localizada acima
do fogdo. Apos o posicionamento do fo-
gao, é necessario garantir que a tomada
de ligagéo esteja acessivel ao utilizador.

* Antesde ligar o fogéo a tomada, verifique
se:

- ofusivel e a alimentacao eléctricatém ca-
pacidade para suportar a carga do fogao,

- a alimentagéo eléctrica esta equipada
com um sistema de ligagéo a terra eficaz,
que cumpra os requisitos das normas e
disposicdes em vigor,

- aficha esta ao seu alcance.

Importante!

Se o cabo de alimentacao
fixo estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabrican-
te, por um centro de assis-
téncia autorizado ou por um
técnico qualificado, a fim de
evitar perigos.



INSTALACAO

Adaptacao do fogao a outro tipo de

gas.

técnico instalador devidamente autorizado. .

Se 0 gas a ser fornecido ao fogéo for diferente
do gas previsto pelo fabricante, ou seja, G30
28-30mbar, os injectores dos queimadores
devem ser substituidos e a chama deve ser

de gas diferente, deve:

o e substituir os injectores (ver tabelas abai-
Esta operacéo so6 pode ser efectuada porum X0),

Atencao!

ajustar a chama “econémica”.

9

Para adaptar o fogao para queimar um tipo

Os fogdes fornecidos pelo fabricante pos-
suem queimadores adaptados de fabrica para
utilizar o gas especificado nas suas placas
de caracteristicas e certificados de garantia.

ajustada.
Queimador Defendi (marcado DE- Tipo de gas
FENDI no corpo do queimador) G20 20 mbar | G3028-30 mbar | G3137 mbar
Diametro do injector | mm 0,77 0,50 0,50
Auxiliar Carga térmica KW 1,00 1,00 1,00
Consumo de gas g/h - 73 -
Diametro do injector | mm 0,97 0,65 0,62
Médio Carga térmica KW 1,75 1,75 1,75
Consumo de gas g/h - 127 -
Diametro do injector | mm 1,29 0,87 0,83
Grande Carga térmica KW 3,00 3,00 3,00
Consumo de gas g/h - 218 -

Chama do queimador

Conversao de gas li-
quido para gas natural

Conversao de gas natural
para gas liquido

Cheio

1. Substitua o injector do
queimador pelo tipo ade-
quado, de acordo com a
tabela de injectores.

1. Substitua o injector do
queimador pelo tipo ade-
quado, de acordo com a
tabela de injectores.

Econdémica

2.Desaperte ligeiramente o
parafuso de ajuste e regule
o tamanho da chama.

2. Aperte ligeiramente o
parafuso de ajuste e verifi-
que o tamanho da chama.

Para realizar as operagdes de ajuste, retire os manipulos.

17
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INSTALACAO

Os queimadores de superficie aplicados ndo
requerem ajuste do ar primario. Uma chama
correcta apresenta cones internos distintos de
cor azul e verde. Uma chama curta e ruidosa,
ou uma chama longa, amarela e fuliginosa,
sem cones claramente definidos, indica uma
qualidade inadequada do gas na tubagem do-
méstica ou um queimador danificado ou sujo.
Para verificar a chama, aqueca o queimador
durante cerca de 10 minutos com a chama no
maximo e, em seguida, rode o manipulo da
valvula para a posi¢éo de chama econémica.
A chama nao deve apagar-se nem recuar para
os injectores.

Substituicdo de um injec-
tor do queimador — desa-
perte o injector com uma
chave de caixa especial
n.? 7 e substitua-o por um
novo, de acordo com o
tipo de gas (ver tabelas).

Atencao!

A adaptacdo do aparelho a um tipo de gas
diferente do indicado pelo fabricante na placa
de caracteristicas, ou a aquisi¢cdo de um fogao
para um tipo de gas diferente do fornecido na
habitacao, é da exclusiva responsabilidade do
utilizador e do técnico instalador.

Em fogdes com dispositivo de seguranga, €
utilizado um manipulo com uma valvula de
seguranca do queimador de superficie, fig.
Os manipulos devem ser ajustados com o
queimador ligado e na posi¢cdo de chama
econdmica, utilizando uma chave de fendas
de ajuste de 2,5 mm.

(30

Valvula de
ajuste

Atencao!

Apods a conclusao do ajuste, coloque uma
etiqueta indicando o tipo de gas para o qual
o fogéo esta agora adaptado.
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Antes de utilizar o forno pela primeira
vez

e remova os elementos da embalagem,

¢ remova suavemente (lentamente) as
etiquetas da porta do forno, tentando nao
romper a fita adesiva. Se ficar algum ves-
tigio visivel no vidro, aqueca a cavidade
do forno (ver abaixo), pulverize o vidro
aquecido com um limpa-vidros e limpe
€com um pano macio.

e esvazie a gaveta, limpe os conservantes
de fabrica da cavidade do forno,

e retire e lave os acessorios do forno com
agua morna e um pouco de detergente da
loica,

* ligue a ventilacdo na divisédo ou abra uma
janela,

e aqueca o forno (a uma temperatura de
250 °C, durante cerca de 30 min.), remova
quaisquer manchas e lave cuidadosamen-
te.

¢ aomanusear o fogao, siga cuidadosamen-
te as instru¢des de seguranca.

Importante!

O interior do forno deve ser lavado apenas
com agua morna e uma pequena quantidade
de detergente da loica.

9

Importante!

Em fornos equipados com programador
electronico, a indicagdo “0.00” comegara a
piscar no visor ao ligar o aparelho a alimen-
tagao eléctrica.

O programador deve ser configurado
com a hora actual. (Ver Programador
electrénico). Se a hora actual nao for
configurada, o funcionamento do forno
sera impossivel.
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Temporizador electrénico

HH68

< OK >

ok - botdo para seleccionar o modo de
funcionamento

- botdo mais

- botdo menos

- indicador de aparelho ligado

- Conta-minutos

- Duracao

TOEAV

Configurar a hora actual

Quando o aparelho ¢ ligado a rede eléctrica,
ou quando a energia € restaurada apds um
corte de corrente, o visor digital apresentara
a indicacdo 0.00 a piscar.

e primae mantenha premido ok (ou simulta-
neamente os botdes </ >) até visualizar @
no visor e o ponto abaixo do simbolo estar
a pisca,

e prima e mantenha premidos os botdes
< /> num intervalo de 7 segundos para
configurar a hora actual.

Para memorizar a nova configuragéo da hora,
aguarde aproximadamente 7 segundos apds
a hora ter sido definida. O ponto abaixo @ do
simbolo deixara de piscar.

Pode ajustar a hora mais tarde. Para o fazer,
prima simultaneamente os botdes </ > ajuste
a hora actual enquanto o ponto abaixo & do
simbolo estiver a piscar.

Nota:
O forno pode ser ligado quando visualizar . @
o simbolo no visor

Conta-minutos

Pode activar o Conta-minutos a qualquer

momento, independentemente do estado das

outras fun¢des. O Conta-minutos pode ser de-
finido entre 1 minuto e 23 horas e 59 minutos.

Para configurar o Conta-minutos:

e prima o bot&o ok o visor apresentara o &
simbolo a piscar:

e utilize os botdes < /> para configurar o
Conta-minutos. O visor mostrara o tempo
definido e o simbolo do Conta-minutos &
. Assim que o tempo definido terminar,
soara um alarme e o & simbolo piscara

e parasilenciar o alarme, prima e mantenha
premido ok ou, em simultaneo, prima e
mantenha premidos < / >, & o simbolo
apagar-se-a e o visor mostrara a hora
actual.

Nota!

Se ndo premir nenhum botéo, o alarme des-
ligar-se-a automaticamente apos cerca de
7 minutos.

Funcionamento temporizado

Para configurar o aparelho para se desligar

apos uma duragéo especifica:

e coloque o manipulo do modo de funcio-
namento € 0 manipulo de controlo da
temperatura nas definicdes pretendidas.

e primaok repetidamente até que o visor
mostre brevemente "dur" (duragéo) e
o simbolo fique a piscar,

¢ defina a duragéo pretendida, entre 1 mi-
nuto e 10 horas, utilizando os botdes </
>,

A duragéo definida serd memorizada apods
cerca de 7 segundos. O visor mostrara a hora
actual e o simbolo .

Assim que a Duragéo terminar, o forno des-
ligar-se-& automaticamente. Ouvira um alar-
me e o Il simbolo ficara a piscar.
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¢ coloque o manipulo selector de funcoes
do forno e o manipulo selector de tempe-
ratura na posi¢ao de desligado.,

e parasilenciar o alarme, prima e mantenha
premido ok ou, em simultaneo, prima e
mantenha premidos </ >, o simbolo
apagar-se-a e o visor mostrara a hora
actual.

Cancelar definicoes

As definicdes do Temporizador e do Funcio-
namento Temporizado podem ser canceladas
a qualquer momento.

e para cancelar a Duracao, prima </ > si-
multaneamente.

Cancelar definicdes do Conta-minutos:

e prima o botéo ok para seleccionar o con-
ta-minutos,

e prima os botdes </>
Alterar o tom do sinal sonoro

Pode alterar os tons do sinal sonoro da se-

guinte forma:

e prima e mantenha premidos os botdes <
/> simultaneamente,

e prima ok para seleccionar o tom; o visor
ficara a piscar:

e prima </> para seleccionar o tom pre-
tendido:
utilize o botdo > para seleccionar os tons
dela3
utilize o botdo < para seleccionar os tons
de3afl.

Ajustar o brilho do visor

Pode ajustar o brilho do visor de 1 a 9, sen-
do 1 o mais escuro e 9 o mais brilhante. A
definicdo de brilho aplica-se a um painel de
controlo inactivo, isto €, quando nenhum dos
comandos é utilizado durante 7 segundos.

9

Pode ajustar o brilho do visor da seguinte

forma:

e prima simultaneamente os botdes </>

* prima ok repetidamente para seleccionar
a definicao “bri” (brilho) — as defini¢cdes
podem ser acedidas na sequéncia “ton”
(tom) e “bri” (brilho).

« utilize os botdes </ > para seleccionar o
brilho pretendido
utilize o botédo > para seleccionar os tons
detla9
utilize o botéo < para seleccionar os tons
de9ai.

Nota:

O visor apresenta a definicdo mais brilhante
quando esta activo, ou seja, quando um co-
mando foi premido nos ultimos 7 segundos.
Modo Noite

O brilho do visor é reduzido durante o periodo
nocturno, entre as 22:00 e as 06:00.
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FUNCIONAMENTO

Como utilizar os queimadores de
superficie
Escolha dos recipientes de cozedura

Tenha em atencao que o didmetro da base da
panela deve ser sempre maior do que a coroa
da chama do queimador e que a panela deve
estar tapada. O didmetro recomendado da
panela é cerca de 2,5 a 3 vezes superior ao
diametro do queimador, ou seja, para:

um queimador auxiliar — uma panela com
um diametro de 90 a 150 mm,

um queimador médio — uma panela com
um diametro de 160 a 220 mm,

um queimador grande — uma panela com
um diametro de 200 a 240 mm, sendo que
a altura da panela ndo deve ser superior
ao seu diametro.

) L

INCORRECTO CORRECTO

Manipulos de controlo dos queimadores
agas

P

Posicao de queima-

|33 dor “desligado”

Posicéo “chama

Posigdo “chama grande”
econdmica”

Acendimento no manipulo

e pressione o manipulo até ao fim e rode-o
para a esquerda até a posicéo de “chama
grande” ‘

* mantenha pressionado até que o gas se
acenda,

e apods achama estar acesa, liberte a pres-
sdo no manipulo e defina o tamanho de
chama pretendido.

Acendimento sem isqueiro

¢ acenda um fésforo,

e pressione o manipulo até ao fim e rode-o
para a esquerda até a posicéo de “chama
grande” é

* acenda o gas com o fosforo,

e defina o tamanho de cha-
ma pretendido (ex. “econdmica”

$)

* desligue o queimador apds terminar de
cozinhar, rodando o manipulo para a
direita (para a posigao de desligado ¢ ).



FUNCIONAMENTO

Atencao!

Nos modelos de fogao equipados com valvula
de seguranca nos queimadores de superfi-
cie, mantenha o manipulo pressionado até
ao fim durante 10 segundos na posicao de
“chama grande” para activar o dispositivo de
seguranca.

Seleccao da chama adequada

Um queimador correctamente ajustado
apresenta uma chama azul clara com um
cone interno claramente visivel. A selecgao
do tamanho da chama depende da posicéo
definida no manipulo do queimador:

é chama grande

& chama pequena (“chama econémica”)

® queimador desligado (o fornecimento de
gas é cortado)

Dependendo das necessidades, o tamanho
da chama pode ser ajustado de forma con-
tinua.

N N
INCORRECTO CORRECTO
Atencao!

Nao ajuste a chama entre a posi¢ao de des-
ligado ® e a posigéo de chama grande.

9

Funcionamento da valvula de proteccao
do queimador

Alguns modelos estdo equipados com um
sistema automatico que corta o fornecimento
de gas a um queimador quando a chama se
apaga.

Este sistema protege o fogdo contra fugas
de gas quando a chama de um queimador
se apaga, por exemplo, em caso de derrame.
E necessaria a intervengao do utilizador para
voltar a acender o queimador.
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Funcodes e funcionamento do forno.

Forno com circulacao de ar automati-
ca (incluindo ventilador e resisténcias
superior e inferior)

O forno pode ser aquecido utilizando as resis-
téncias inferior e superior, bem como o grill.
O funcionamento do forno é controlado pelo
manipulo de fun¢des do forno — para definir
a funcéo pretendida, deve rodar o manipulo
para a posic¢ao seleccionada —bem como pelo
manipulo regulador de temperatura.

o

O forno pode ser desligado colocando ambos
os manipulos na posigao “®”/“0”.

Atencao!

Ao seleccionar qualquer fungéo de aqueci-
mento (ligar uma resisténcia, etc.), o forno
sO se ligara apos a temperatura ter sido
definida através do manipulo regulador de
temperatura.

0 O forno esta desligado

W

Pré-aquecimento rapido
Resisténcias superior e inferior,
grelhador e ventilador ligados. Utilize
para pré-aquecer o forno.

Descongelacao
Apenas o ventilador esta ligado e to-
das as resisténcias estao desligadas.

Ventilador e grill combinado li-
gados

Quando o manipulo é rodado para
esta posicao, o forno activa a fungéo
de grill combinado e ventilador. Na
pratica, esta fungdo permite acelerar
o processo de grelhagem e melhorar
0 sabor do prato. Deve utilizar o grill
apenas com a porta do forno fechada.

Grelhador reforcado (super grel-
hador)

Nesta definicdo, tanto o grelhador
como a resisténcia superior estao
ligados. Isto aumenta a temperatura
na parte superior do interior do forno,
tornando-o adequado para dourar e
assar por¢des maiores de alimentos.

Grelhador ligado.

A grelhagem é utilizada para cozinhar
pequenas por¢cbes de carne: bifes,
escalopes, peixe, torradas, salsichas
de Frankfurt (a espessura do prato
grelhado nédo deve exceder 2-3cm e
deve ser virado durante a cozedura).

Resisténcia inferior ligada
Quando o manipulo esta nesta
posicéo, o forno é aquecido utili-
zando apenas a resisténcia inferior.
Cozedura de bolos a partir de baixo
até estarem prontos (bolos humidos
com recheio de fruta).
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Resisténcias superior e inferior
ligadas

Coloqgue o manipulo nesta posicao
para cozedura convencional. Esta
definicdo é ideal para cozer bolos,
carne, peixe, pao e pizza (é neces-
sario pré-aquecer o forno e utilizar
um tabuleiro de forno) num unico
nivel do forno.

Resisténcias superior e inferior e
ventilador ligados.

Esta definicdo do manipulo é a mais
adequada para cozer bolos. Coze-
dura por convecgao (recomendada
para pastelaria).

Quando as . funges tiverem sido
seleccionadas, mas o manipulo da
temperatura estiver em zero, apenas
o ventilador estara ligado. Com esta
fungédo, pode arrefecer o prato ou a
cavidade do forno.

lluminacao independente do forno
Coloque o manipulo nesta posi¢éo
para iluminar o interior do forno.

bl

Aquecimento ECO

Esta é uma fungé@o de aquecimento
optimizada, concebida para poupar
energia durante a preparagéo de ali-
mentos. Nesta posicdo do manipulo,
ailuminacéo do forno esta desligada.

A activagao do forno é indicada por duas luzes
avisadoras, Re L, que se acendem. A luz R
acesa significa que o forno esta em funciona-
mento. Se a luz L se apagar, significa que o
forno atingiu a temperatura definida. Se uma
receita recomendar a colocacéo dos pratos
num forno pré-aquecido, tal ndo deve ser feito
antes de a luz L se apagar pela primeira vez.
Durante a cozedura, a luz Lacender-se-a e
apagar-se-a temporariamente (para manter
a temperatura no interior do forno). A luz
avisadora R também pode acender-se na
posicao do manipulo de “iluminagéo da ca-
vidade do forno”.

9

Utilizacao do grill

O processo de grelhagem funciona através de
raios infravermelhos emitidos sobre o prato
pela resisténcia incandescente do grill.

Para ligar o grill, deve:
® Colocaro manlpulo do forno na posicéo
marcada com grill

® Aquecer o forno durante cerca de 5 minu-
tos (com a porta do forno fechada).

® Introduzir um tabuleiro com o alimento no
nivel de cozedura adequado; se estiver a
grelhar na grelha, introduza um tabuleiro
para recolha de molhos no nivel imedia-
tamente inferior (sob a grelha).

® Feche a porta do forno.

Para grelhar com a funcao grill e grill com-
binado, a temperatura deve ser definida
para 250°C, mas para a funcao ventilador
e grill, deve ser definida para um maximo
de 190 °C.

Atencao!

Ao utilizar a fungao grill, recomenda-se que a
porta do forno esteja fechada.

Quando o grill esta em funcionamento, as
partes acessiveis podem ficar quentes.

E aconselhavel manter as criancas afastadas
do forno.
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COZINHAR NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Cozedura

recomendamos a utilizagcdo dos tabuleiros de forno fornecidos com o seu fogéo;

também é possivel cozinhar em formas de bolos e tabuleiros adquiridos noutros locais,
os quais devem ser colocados na grelha; para cozinhar, é preferivel utilizar tabuleiros
pretos, que conduzem melhor o calor e reduzem o tempo de cozedura;

formas e tabuleiros com superficies brilhantes ou polidas ndo sdo recomendados ao
utilizar o método de aquecimento convencional (resisténcias superior e inferior); a
utilizacdo destas formas pode resultar num cozimento insuficiente da base dos bolos;

ao utilizar a fungéo ultra-ventilador, ndo é necessario pré-aquecer a cavidade do
forno; para outros tipos de aquecimento, deve aquecer a cavidade do forno antes de
introduzir o bolo;

antes de retirar 0 bolo do forno, verifique se esta pronto utilizando um palito de madeira
(se o bolo estiver pronto, o palito deve sair seco e limpo apds ser inserido no bolo);

apos desligar o forno, é aconselhavel deixar o bolo no interior durante cerca de 5 min.;

as temperaturas para cozinhar com a fungéo ultra-ventilador sdo geralmente cerca
de 20 a 30 graus mais baixas do que na cozedura normal (utilizando as resisténcias
superior e inferior);

os parametros de cozedura indicados na Tabela séo aproximados e podem ser cor-
rigidos com base na sua propria experiéncia e preferéncias culinarias;

se as informacdes fornecidas em livros de receitas forem significativamente diferentes
dos valores incluidos neste manual de instrugdes, aplique as instrugdes do manual.

Assar carne

cozinhe pecas de carne com peso superior a 1 kg no forno; as pecas mais pequenas
devem ser cozinhadas nos queimadores a gas.

utilize recipientes de forno refractarios para assar, com pegas que sejam também
resistentes a altas temperaturas;

ao assar na grelha, recomendamos que coloque um tabuleiro de forno com uma
pequena quantidade de dgua no nivel mais baixo do forno;

é aconselhavel virar a carne pelo menos uma vez durante o tempo de assadura e,
durante o processo, deve também regar a carne com 0s Seus proprios sucos ou com
agua quente salgada — ndo verta agua fria sobre a carne.



COZINHAR NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Aquecimento ECO

¢ Aquecimento ECO uma fungéo de aquecimento optimizada, concebida para
poupar energia durante a preparacao de alimentos.

¢ Na&o é possivel reduzir o tempo de cozedura definindo uma temperatura mais
elevada; o pré-aquecimento do forno nao é recomendado.

¢ N&o altere a definicdo de temperatura e ndo abra a porta do forno durante a
cozedura.

Definicdo recomendada para Aquecimento ECO

Tipo de prato Funcoes do Temperatura Nivel Tempo em mi-

forno (°C) nutos
P&o de L6 180 - 200 2-3 50-70
Muffins 180 - 200 2 50-70

ECO
Peixe 190 - 210 2-3 45 - 60

ECO
Carne de vaca 200 - 220 2 90-120
Carne de porco 200 - 220 2 90-160
Frango 180 - 200 2 80-100
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COZINHAR NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Forno com circulagéo de ar automatica (incluindo ventilador e resisténcias superior e inferior)

Tipo de prato Tipo de aqueci- Temperatura Nivel Tempo
mento (°C) (min.)
P&o de Lo O 160 - 200 2-3 30-50
P&o de L6 X 150 3 25-35
Muffins O 160-170 " 3 25-402
Muffins 155-170 " 3 25-402
Pizza O 220-240 " 2 15-25
Peixe O 210-220 2 45-60
Peixe 190 2-3 60 - 70
Salsichas 230 - 250 4 14-18
Carne de vaca OJ 225 - 250 2 120 - 150
Carne de porco O 160 - 230 2 90 - 120
Frango T 180-190 2 70-90
Frango O 160 - 180 2 45-60
Legumes OJ 190-210 2 40-50
Legumes 170 - 190 3 40-50

Os tempos aplicam-se a pratos colocados num forno frio. Para o forno pré-aquecido, os tempos devem
ser reduzidos em cerca de 5 a 10 minutos.

" Pré-aquecer

2 Cozedura de itens pequenos

Nota: Os valores indicados nas Tabelas séo aproximados e podem ser adaptados com base na sua propria
experiéncia e preferéncias culinarias.



PRATOS DE TESTE. De acordo com a norma EN 60350-1.

Cozedura
Tipo de prato Acessorio Nivel Tipo de aqu- | Temperatura | Tempo de
ecimento (°c) cozedura ?
(min.)
Tabuleiro de
recolha de 3 OJ 160-170" | 25-402
gorduras
Tabuleiro de _
recolha de 3 155-170 " 25-402
gorduras
Tabuleiro de
Pequenos bolos | recolha de 3 155-170" | 25-402
gorduras
2+4
Tabuleiro de 2 - tabuleiro
recolha de de forno ou
gorduras tabuleiro de 155-170" 25-502
Tabuleiro de assar
assar 4 - tabuleiro de
forno
Tabuleiro de
recolha de 3 O 150-160" | 30-402
gorduras
Tabuleiro de __
recolha de 3 A 150-170" 25-352
gorduras
Tabuleiro de
Bolachas de recolha de 3 150-170" | 25-352
manteiga gorduras
2+4
Tabuleiro de 2 - tabuleiro
recolha de de forno ou
gorduras tabuleiro de 160-175" | 25-352
Tabuleiro de assar
assar 4 - tabuleiro de
forno
PaodeLosam | Ge - o
gordura At D 3 O 170-180" | 30-452
2
Grelha + 2 formas pretas
colocadas
formas de na diagonal
Tarte de maca forno pretas : dlagonal, E] 180-200 " 50-70?
N atras a direita,
diametro 20cm N s
afrente a
esquerda

" Pré-aquecer, ndo utilizar a fungao de pré-aquecimento rapido.

2 Os tempos aplicam-se a pratos colocados num forno frio. Para o forno pré-aquecido, os tempos devem

ser reduzidos em cerca de 5 a 10 minutos.
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PRATOS DE TESTE. De acordo com a norma EN 60350-1.

Grelhagem
Tipo de prato Acessorio Nivel Tipo de Temperatura Tempo
aquecimen- (°C) (min.)
to
Torradas de Grelha 4 250" 1,5-2,5
pao branco
Grelha 4 2502 2-3
Grelha + tabu- 4 - grelha
Hamburgueres | leiro de assar | 3 - tabuleiro de = 1 1.2lado10- 15
de vaca (para recolha assar 250 2.°lado8-13

de pingos)

" Pré-aquecer durante 5 minutos, ndo utilizar a fungéo de pré-aquecimento rapido.
2 Pré-aquecer durante 8 minutos, ndo utilizar a fungdo de pré-aquecimento rapido.

Roasting
Tipo de prato Acessorio Nivel Tipo Temperatura Tempo
de aqueci- (°C) (min.)
mento
Grelha + tabu- 2 - grelha
leiro de assar | 1 -tabuleiro de T
(para recolha assar 180-190 70-90
o de pingos)

Frango inteiro
Grelha + tabu- 2 - grelha
leiro de assar | 1 -tabuleiro de 180 - 190 80 - 100
(para recolha assar

de pingos)

Os tempos aplicam-se a pratos colocados num forno frio. Para o forno pré-aquecido, os tempos devem
ser reduzidos em cerca de 5 a 10 minutos.




LIMPEZA E MANUTENCAO

Ao garantir uma limpeza e manutencao
adequadas do seu fogao, podera influenciar
significativamente o funcionamento continuo
e sem falhas do seu aparelho.

Antes de iniciar a limpeza, o fogdo deve estar
desligado e deve certificar-se de que todos

os manipulos estéo na posicado “®”/“0”. Nao
inicie a limpeza enquanto o fogao nao
tiver arrefecido completamente.

Queimadores, grelha da placa e
estrutura do fogao

* Nocasode os queimadores e agrelha es-
tarem sujos, estes elementos devem ser
removidos do fogao e lavados com agua
morna e produtos de limpeza destinados
a gorduras e sujidades. Em seguida,
seque-0s com um pano. Apos a remogao
da grelha, lave cuidadosamente a placa
dos queimadores e limpe com um pano
seco e macio. Em particular, certifique-se
de que as aberturas da chama nos anéis
sob as tampas estao limpas; consulte a
figura abaixo. Nao utilize fios de ago nem
perfure os orificios.

Atencao!

Os elementos dos queimadores devem estar
sempre limpos. As particulas de agua podem
dificultar o fluxo de gas e produzir uma chama
incorreta no queimador.

9

Importante:

As tampas e os difusores dos queimadores
devem ser repostos corretamente, de modo
a ficarem bem ajustados a placa, conforme

ilustrado.

R

e Lave os elementos esmaltados do fogao
com produtos de limpeza suaves. Na
limpeza, ndo utilize agentes com um forte
efeito abrasivo, tais como pds de limpeza
abrasivos, compostos abrasivos, pedras
abrasivas, pedra-pomes, escovas de
arame, entre outros.

* Antes de comecar a utilizar o fogdo com
placa de aco inoxidavel, a zona de coze-
dura deve ser cuidadosamente lavada. E
importante remover os residuos de cola
das peliculas retiradas dos tabuleiros
durante a instalagdo, bem como da fita
adesiva aplicada durante o embalamento.
A placa deve ser limpa regularmente apds
cada utilizacao. Nao permita que a placa
figue muito manchada, particularmente
com residuos queimados provenientes
de liquidos que transbordaram.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Forno

e O forno deve ser limpo apos cada utiliza-
¢&o. Ao limpar o forno, a iluminagéo deve
estar ligada para permitir visualizar melhor
as superficies.

e A cavidade do forno deve ser lavada
apenas com agua morna e uma pequena
quantidade de detergente para a loiga.

e Apds limpar a cavidade do forno, seque-a
com um pano.

e Funcao de Limpeza a Vapor:
- verta 250 ml de agua (1 copo) numa
taca colocada no forno, no primeiro nivel
a partir de baixo;
- feche a porta do forno;
- coloque o manipulo da temperatura nos
50 °C e o manipulo de fungbes na posi¢ao
de resisténcia inferior
- aqueca a cavidade do forno durante
cerca de 30 minutos;
- abra a porta do forno, limpe o interior da
cavidade com um pano ou esponja e lave
utilizando agua morna com detergente
para a loiga;

e Ap0s limpar a cavidade do forno, seque-a
com um pano.

Atencao!

N&o utilize produtos de limpeza que conte-

nham materiais abrasivos para a limpeza e

manutenc¢éo do painel frontal de vidro.

Substituicao da lampada de halogéneo
no forno

Antes de substituir a lampada de halogé-
neo, certifique-se de que o aparelho esta
desligado da rede eléctrica para evitar
um possivel choque eléctrico.

1. Desligue o aparelho da tomada

2. Remova as prateleiras e os tabuleiros do
forno.

3. Desenrosque e lave a cobertura da lam-
pada e, em seguida, seque-a com um pano.
4. Retire a lampada de halogéneo puxando-
-a com um pano ou papel. Se necessario,
substitua a lampada de halogéneo por uma
nova:

-G9

-tensédo 230V

- poténcia 25 W

5. Coloque a lampada de halogéneo no res-
petivo casquilho.

6. Enrosque a cobertura da lampada.

(=




LIMPEZA E MANUTENCAO

Remocéo da porta

Para obter um acesso mais facil a cavidade
do forno para limpeza, é possivel remover a
porta. Para o fazer, incline a peca do trinco
de seguranga da dobradica para cima (fig. A).
Feche a porta ligeiramente, levante-a e puxe-a
para fora na sua direcdo. Para voltar a colocar
a porta no fogéo, proceda de forma inversa.
Ao montar, certifique-se de que o entalhe
da dobradica esta corretamente colocado
na saliéncia do suporte da dobradiga. Apos
a porta estar montada no forno, o trinco de
seguranca deve ser cuidadosamente baixado
de novo. Se o trinco de segurancga nao estiver
devidamente colocado, podera causar danos
na dobradica ao fechar a porta.

A

Inclinar os trincos de seguranca das dobra-
dicas

9

Remocéo do painel interno

1. Utilizando uma chave de fendas plana,
desengate o friso superior da porta, fa-
zendo alavanca suavemente nas laterais
(fig. B).

2. Puxe o friso superior da porta até se sol-
tar. (fig. B, C)
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LIMPEZA E MANUTENCAO

3. Puxe o painel de vidro interno do seu
alojamento (na secgéo inferior da porta).
Remova o painel interno (fig. D).

4. Limpe o painel com agua morna e um
pouco de detergente.

Proceda da mesma forma, mas pela or-
dem inversa, para voltar a montar o pai-
nel de vidro interno. A sua superficie lisa
deve ficar voltada para cima.
Importante! Nao force o encaixe
do friso superior em ambos os la-
dos da porta ao mesmo tempo. Para
montar corretamente o friso superior da
porta, coloque primeiro a extremidade
esquerda do friso na porta e, em segui-
da, pressione a extremidade direita até
ouvir um “clique". Depois, pressione a
extremidade esquerda até ouvir um "cli-
que".

Remocao do painel de vidro interno

e Os fornos nos fogbes marcados com a
letra D estdo equipados com suportes de
prateleiras em arame facilmente removi-
veis. Para os remover para lavagem, puxe
o fecho frontal, incline o suporte e retire-o
do fecho traseiro.

arame

2

Instalag@o dos suportes de prateleiras em
arame



SOLUGCAO DE PROBLEMAS

Na eventualidade de qualquer falha:

desligue o aparelho;

desligue a fonte de alimentagéo;
com base nas instrucdes fornecidas na tabela abaixo, alguns problemas menores podem
ser corrigidos pelo utilizador. Verifique os pontos consecutivos na tabela antes de enca-

minhar a reparagao para o servi¢o de apoio ao cliente.

PROBLEMA

CAUSA

ACGAO

1. Um queimador ndo
acende

aberturas de chama sujas

feche o gas na valvula de
corte, feche os manipulos
dos queimadores, areje a
divisao, retire e limpe o qu-
eimador, sopre as aberturas
da chama

2. O isqueiro do gas nao
acende

corte na alimentagéo
eléctrica

verifique a caixa de fusiveis
da habitacao; se houver um
fusivel fundido, substitua-o

por um novo

corte no fornecimento de
gas

abra a valvula de forneci-
mento de gés

isqueiro do gas sujo (com
gordura)

limpe o isqueiro do gas

0 manipulo nao foi pres-
sionado durante tempo
suficiente

mantenha o manipulo pres-
sionado até aparecer uma
chama completa em redor da
coroa do queimador

3. A chama apaga-se ao
acender um queimador

o manipulo foi libertado
demasiado depressa

mantenha o manipulo
pressionado durante mais
tempo na posicao de “chama

4. Os componentes eléctri-
cos nao funcionam

corte na alimentagéo
eléctrica

grande”

verifique a caixa de fusiveis
da habitacao; se houver um
fusivel fundido, substitua-o

5. A iluminagéo do forno
ndo funciona

a lampada esta solta ou
danificada

por um novo
aperte ou substitua a lam-
pada fundida (ver capitulo
Limpeza e Manutengao)
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DADOS TECNICOS

Tensao nominal 230V~50/60Hz
Poténcia nominal Max. 3,5 kW
Categoria do aparelho 112H3+
Dimensoes do fogao A/L/P 90/60/60 cm
Power consumption in standby mode [W] 0,5

Power consumption in off-mode [W] -
Power consumption in networked standby mode [W] -
Automatic standby/off time [min] -

O produto cumpre os requisitos das normas europeias EN 60335-1; EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Os dados nas etiquetas energéticas dos fornos elétricos sdo fornecidos de acordo com a
norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estes valores sao definidos com uma carga de trabalho
normalizada e com as seguintes fungdes ativas: resisténcias inferior e superior (aquecimen-
to convencional) e aquecimento ventilado (aquecimento por ar forgado), se estas fungbes
estiverem disponiveis.

A classe de eficiéncia energética foi atribuida dependendo da fungéo disponivel no produto,
de acordo com a seguinte prioridade:

Circulacao de ar forgado ECO (resisténcia circular + ventilador)

ECO
Circulagédo de ar forcado ECO (resisténcia inferior + superior grelhador +
ventilador) ECO

Modo convencional ECO (resisténcia inferior + superior) =
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