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] O forno apenas deve ser iniciado apds ler o presente manual.




PREZADO CLIENTE,

O fogédo combina a extrema facilidade de utilizagdo com uma eficacia perfeita. Apds a leitura
do presente manual, a utilizagdo do forno ndo sera um problema.

O forno, que abandonou a fabrica, foi inspeccionado do ponto de vista da sua seguranca e
funcionalidade nos postos de controlo, antes de ser embalado.

Por favor, leia atentamente o manual de instru¢des antes de iniciar o aparelho.
O respeito pelas indicagdes que encontram-se no manual ira protegé-lo contra uma utilizagéo
incorrecta.

O manual deve ser guardado e armazenado de forma a encontrar-se sempre a mao.
Respeitar por completo as instru¢ées do manual, para evitar acidentes.

Atencéo!
O forno apenas pode ser operado, apos tomar conhecimento do presente manual.

O forno serve apenas para uso domeéstico.

Ao produtor reserva-se o direito de introduzir alteragdes, que nao influenciem o funcionamento
do aparelho.
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INDICACOES RELATIVA S A UTILIZACAO SEGURA

Atencao.O aparelho e as suas pecgas acessiveis ficam
quentes durante a utilizacao. Deve prestar especial atencao
ao risco de contacto com os elementos de aquecimento. As
criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
fora do alcance do aparelho, a ndo ser que encontrem-se sob
supervisao continua.

O presente equipamento pode ser utilizado por criancas com
ou mais de 8 anos de idade e por pessoas com capacida-
des fisicas ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento, se estas encontrarem-se sob supervisdo ou
procederem de acordo com a instrug¢ao de utilizag&o, transmi-
tida pelas pessoas responsaveis pela sua seguranca. Tomar
atencao para que as criangas nao brinquem com o aparelho.
A limpeza e as actividades de operacao do aparelho nao
devem ser efectuadas por criangas sem supervisao.

Atencao. A cozedura de gordura ou Oleo sobre a placa sem
supervisao, pode ser perigosa e levar a um incéndio.

NUNCA deve tentar apagar o fogo com agua, mas antes
desligar o aparelho e entao tapar a chama, p. ex. com uma
tampa ou manta incombustivel.

Atencao. Perigo de incéndio: ndo acumular objectos sobre
a superficie de cozedura.

Atencao. Se a superficie da placa estiver quebrada, deve
desligar a corrente eléctrica, para evitar um choque eléctrico.

O aparelho aquece durante a sua utilizagao. Recomenda-se
gue mantenha a atengao, para evitar um contacto com os
elementos quentes no interior do forno.
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INDICAGOES RELATIVA S A UTILIZAGAO SEGURA

As pecas acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacao.
Recomenda-se que mantenha as criancas pequenas longe
do aparelho.

Atencao. Nao utilizar produtos de limpeza asperos ou objec-
tos de metal afiados para a limpeza do vidro da porta, pois
podem riscar a sua superficie, 0 que pode levar a quebra do
vidro.

Atencao. Para evitar o risco de um choque eléctrico, antes
de trocar a lampada, deve assegurar-se de que o aparelho
esta desligado.

Nao utilizar equipamento de limpeza com vapor para limpar
o fogao.

Perigo de queimadura! Quando abrir a porta do forno, pode
ser libertado vapor quente. Durante ou apds terminar a co-
zedura, deve abrir a porta do forno com cuidado. Quando
abrir a porta, ndo deve debrucar-se sobre a mesma. Deve
ter em conta, de que o vapor pode ser invisivel, dependendo
da temperatura.

Prestar especial atencdo as criangas nas redondezas da co-
zinha. Um contacto directo com o fogdo em funcionamento
provoca o risco de queimaduras!

Deve prestar atencdo para que os electrodomésticos pe-
guenos juntamente com 0s seus cabos de alimentacao nao
toquem directamente no forno quente ou na placa, pois o
isolamento desse tipo de aparelhagem nao é resistente ao
efeito de altas temperaturas.



INDICACOES RELATIVA S A UTILIZACAO SEGURA

N&o colocar materiais inflamaveis na gaveta, pois podem
incendiar-se durante a utilizagao do forno.

Nao deve deixar o fogao sem supervisao durante a fritura.
Os éleos e gorduras podem incendiar-se devido ao sobrea-
quecimento.

Nao deve permitir que a placa fique suja e que fique salpicada
com liquidos ferventes. O mesmo diz particularmente respeito
ao acgucar, que entra em reaccao com a placa ceramica, po-
dendo provocar a sua danificacao irreversivel. As eventuais
sujidades devem ser limpas o mais rapido possivel.

E proibido colocar utensilios com o fundo molhado sobre a
zona de cozedura aquecida, pois podem provocar alteracoes
irreversiveis da placa (manchas irremoviveis).

Deve utilizar loucga, que foi indicada pelo produtor como
adaptada para ser operada com a placa ceramica.

N&o utilizar louca de plastico e de folha de aluminio. A mes-
ma derrete em altas temperaturas e pode danificar a placa
ceramica.

N&ao deve ligar a placa ceramica sem colocar previamente
um utensilio sobre a mesma.

Nao recomenda-se colocar objectos de metal, tais como fa-
cas, garfos, colheres e tampas sobre a superficie da placa,
pois podem ficar quentes.

E proibida a utilizagdo de louca com pontas afiadas, que
possam danificar a placa ceramica.

N&o deve colocar utensilios com uma massa superior a 15
kg sobre a porta do forno aberta e sobre a placa - 25 kg.
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Nao utilizar produtos de limpeza asperos ou objectos de
metal afiados para a limpeza do vidro da porta, pois podem
riscar a sua superficie, o que pode levar a quebra do vidro.

E proibida a colocacdo de utensilios e cartuchos quentes
(acima dos 75°C) tal como de materiais inflamaveis no reci-
piente da gaveta.

E proibida a utilizagéo do fogao com defeitos técnicos. Todos
os defeitos apenas podem ser solucionados por pessoas
com as respectivas qualificacoes.

Deve desconectar o fogao da electricidade em cada circuns-
tancia provocada por um defeito técnico.

O aparelho apenas pode ser utilizado para os fins, para os
quais foi concebido. Qualquer outra aplicacao (p. ex. aqueci-
mento de compartimentos) deve ser tratada como incorrecta
e perigosa.



COMO POUPAR ENERGIA

Quem utiliza a energia de
forma responsavel, protege
ndo s6 o0 seu orcamento,
mas também age consci-
entemente a favor do meio
ambiente natural. Por isso
ajudemos, poupemos ener-
gia eléctrical Pode fazé-lo do seguinte modo:

I

® Utilizacao de utensilios de cozedura
apropriados.

Os tachos com um fundo raso e espesso
permitem poupar até 1/3 de energia eléctrica.
Deve lembrar-se da tampa, caso contrario o
consumo de energia eléctrica quadruplica!
® Adaptacao de utensilios de cozedura
a superficie da zona de cozedura.

O utensilio de cozedura nunca deve ser menor
do que a placa.

® Cuidado pela limpeza das zona de
cozedura e dos fundos dos tachos.

As sujidades provocam interrup¢des na trans-
missao de calor — as sujidades fortemente
gueimadas, por muitas vezes apenas podem
ser removidas ja com produtos que tém um
impacto forte no meio ambiente.

® Evitar o “controlo dos tachos”
desnecessario.

N&o abrir a porta do forno com demasiada
frequéncia.

Desligamento a tempo e aproveitamento
do calor residual.

No caso de tempos de cozedura prolongados,
deve desligar a zona de cozedura cerca de
5-10 minutos antes de terminar a cozedura.
Desta forma poupa até 20 % de energia
eléctrica.

Utilizar o forno apenas no caso de
maiores quantidade de comida.

A carne com um peso até 1 kG pode ser
preparada de forma mais poupada num tacho
sobre o fogéo de cozinha.

® Aproveitamento do calor restante no
forno.

No caso de um tempo de preparagdo maior
do que 40 minutos, deve desligar obrigatoria-
mente o forno 10 minutos antes de terminar
a preparagéo.

Atencao! No caso de utilizagéo do programa-
dor, deve configurar um tempo de preparagéo
do prato devidamente mais curto.

® Assadura com conveccao e porta do
forno fechada.

® Fechar bem a porta do forno. O calor
escapa pela sujidade, que encontra-se sobre
as vedacgdes da porta. Porisso a mesma deve
ser limpa imediatamente.

® Nao encastramento do
fogao na vizinhanca imedia-
ta de frigorificos /congeladores.
O consumo de energia dos mesmos cresce
desnecessariamente.



DESEMPACOTAMENTO

N

O aparelho foi protegido
durante o seu transporte
com uma embalagem. Apos
desembalar o aparelho, por
favor remova os elementos
de embalagem de forma
que ndo ameace o meio
ambiente.

Todos os materiais utilizados para a embala-
gem sdo inofensivos ao ambiente natural, séo
100 % reciclaveis e foram identificados com
o respectivo simbolo.

Atencao! Os materiais de embalagem (os sa-
quinhos de polietileno, pedacos de esferovite,
etc.) devem ser mantidos fora do alcance de
criangas durante o desempacotamento.

. 9
ELIMINAGAO

O presente aparelho esta iden-
tificado de acordo com a Direc-
tiva da Unido Europeia 2002/96/
CE e a Lei polaca sobre a
gestdo de equipamento eléc-
trico e electrénico gasto com
o simbolo de contentor de lixo
barrado.

Esta rotulagem informa de que o equipamento
em questdo ndo pode ser colocado junta-
mente com os restantes residuos domésticos,
ap0s terminar a sua utilizagao.

O utilizador é obrigado a entrega-lo num
ponto de recolha de aparelhagem eléctrica
e electronica gasta. Os pontos de recolha,
incluindo os pontos de recolha locais, as lojas
e as unidades municipais, criam um sistema
apropriado, que possibilita a entrega de tal
equipamento.

O tratamento correcto dos residuos de equi-
pamento eléctrico e electronico permite evitar
consequéncias nocivas para a saude de pes-
soas e para o meio ambiente, resultantes da
presenca de substancias perigosas e da sua
eliminagéo e tratamento incorrectos.



DESCRICAO DO PRODUTO

Placa ceramica

Lampada de contro-
lo do termorregula-
dor L

Mandos de control
de las zonas de
coccién

Lampada de contro-
lo de funcionamento
do forno R

Magcaneta do
regulador de
temperatura

Mandos de control
de las zonas de
coccién

Temporizador
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Macaneta de selec-
¢éo das fungdes do
forno

Pega da porta
do forno




CARACTERISTICA DO PRODUTO
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Acessorios

Grade para grelhar
(degraus de estufa)

Chapa para o pao
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INSTALACAO

Configuracoes do fogao

® O compartimento da cozinha deve estar
seco e arejado e deve ter uma ventilacdo
que funcione e o posicionamento do fogao
deve garantir um acesso facil a todos os
elementos de controlo.

® O fogao foi concebido em classeY, ou seja
pode ser encastrado de um dos lados com
um movel alto ou uma parede. Os moveis
de encastramento tém que ter um forro e
as colas utilizadas para a sua colagem de-
vem ser resistentes a uma temperatura de
100°C. O incumprimento desta condigéo
pode provocar a deformagéo da superficie
ou descolamento do forro.

® Ofogao deve ser colocado sobre um soa-
Iho duro e plano (n&o colocar sobre uma
base).

® Os o fogaos deve ser montado de acordo
com as indicagdes dos manuais de instru-
¢Oes anexados.

® Antes de iniciar a utilizagcdo do fogao, o
mesmo deve ser nivelado, o que tem uma
importancia particular para a distribuicao
da gordura sobre a frigideira.

Para a nivelacdo deve utilizar os pés regu-
laveis, acessiveis apds remover a gaveta.
Ambito de regulagao +/- 5mm.

Montagem do bloqueio, que protege contra
a capotagem do fogéao.

O bloqueio é montado para evitar a capo-
tagem do fogéo. Gragas ao bloqueio de
proteccé@o contra a capotagem do fogao,
a crianga ndo sera capaz de p. ex. trepar a
porta do forno e em consequéncia provocar
a capotagem do fogéao.

Fogéo altura: 850 mm
A=60 mm

B=103 mm

Fogéo altura: 900 mm
A=104 mm

B=147 mm



INSTALACAO
Conexao do fogao a instalacao eléctrica

Atencao. A conexao a instalacdo apenas
pode ser efectuada por um instalador qua-
lificado autorizado. E proibida a tentativa de
efectuar altera¢gdes ou mudangas na instala-
¢ao eléctrica por conta propria.

Indicac6es para o instalador

O fogao é ajustado de fabrica para uma ali-
mentag&o monofasica em corrente alternada
(230 V 1N~50 Hz) e equipado com um cabo
de alimentagdo HO5VV-F 3G4 mm? ligado ao
bloco de terminais. Os condutores do cabo de
alimentagao estéo identificados da seguinte
forma: condutor de fase L — BN — castanho,
condutor neutro N — BU — azul, condutor de
protecdo PE — GNYE - verde-amarelo.

zZ 2
m o
N

L

i —, N W W N GNYE

230V 1N~ 50Hz

E possivel adaptar o fogdo a uma alimentag&o
bifasica ou trifasica (400/230 V) mediante a
ligagéo correta dos terminais no bloco de ter-
minais, de acordo com a tabela de diagramas
de ligagao abaixo, itens 2 e 3, e utilizando um
cabo de ligacao conforme essa tabela, em
substituicdo ao cabo fornecido com o fogao.
Para as ligagdes, utilize as pontes de ligagéo
fornecidas com o fogdo. O acesso ao bloco de
terminais é possivel apds remover a respetiva
tampa, libertando as travas com uma chave

de fendas.

Deve prestar atencdo a escolha correta do
cabo de alimentacédo, tendo em conta o tipo
de ligagéo e a poténcia nominal do fogao.

E proibido reforgar as extremidades dos con-
dutores por meio de soldadura.

O cabo de alimentagéo deve ser fixado no
dispositivo de alivio de tensédo do fogéao,
adequado para cabos com didmetro de 7 a
15 mm.

Atencao. Deve lembrar-se da necessidade
de ligacdo do condutor de protecdo ao ter-
minal do fogao, identificado com o respetivo
simbolo @). A instalacdo elétrica que alimenta
o fogao deve estar equipada com um interrup-
tor de segurancga que permita interromper o
fornecimento de energia em caso de emer-
géncia. A distancia entre os pinos operacio-
nais do interruptor de segurancga deve ser de
pelo menos 3 mm.

Antes de conectar o fogao a instalacéo eléctri-
ca, deve familiarizar-se com as informacoes,
que encontram-se sobre a chapa de identifi-
cacgdo e 0 esquema de conexao.

Atencao. O instalador € obrigado a entregar
ao utilizador um “atestado de conexdo do
fogéo a instalagao eléctrica” (encontra-se no
cartdo de garantia).

Qualquer outra forma de conexdo do fogao
contraria a indicada no esquema, pode levar
a sua danificagao.

13



INSTALACION

d Esquema das possiveis conexoes
[ ]
3 Atencéo. Tensao dos elementos de aquecimento
—
5 230 V.

L ] Em caso de cada uma das conexdes o condutor
de proteccao tem que estar ligado com o engate
@ PE.

> Tipo de cabo
J@_,‘E,_@l de conexao

L recomendado

Para uma rede de 230 V com liga- 3 a
¢ao monofasica e condutor neutro,
1 as pontes devem unir 0s terminais 1N 2 s HO5VV-F3G4
~ N
C{\PE
I\N

- N
®
® D)

1-2-3 e 4-5, enquanto o condutor 3x 4 mm?
de protegcao deve ser ligado ao
terminal @

Para uma rede de 400/230 V com ei\ 4
L.

ligagéo bifasica e condutor neutro,
a ponte deve unir os terminais 2-3
. 2N~
e outra os terminais 4-5, enquanto . ®
o condutor de protecédo deve ser Q\ Q\P
ligado ao terminal @
Para uma rede de 400/230 V com
ligacao trifasica e condutor neutro,
a ponte deve unir os terminais 4-5,

a4
s
os condutores de fase devem ser > 5
3 |ligados aos terminais 1,2 e 3, o 3N~ O‘\Lz i\u HOSVV-F5G2.5
Q\u

HO5VV-F4G2.5
4x 2,5 mm?

2
condutor neutro aos terminais 4-5, 1 @Q\ 5x2,5mm
e o condutor de protecéo deve ser PE
ligado ao terminal correspondente

L1, L2, L3 - condutores de fase; N - condutor neutro; PE - condutor de protecéo
As setas nos diagramas acima indicam os pontos de liga¢do dos condutores.

Atencao. Se o cabo de alimentacao esta danado, para impedir o risco o fabricante deve rea-
lizar a alteragéo, ponto de servico autorizado ou outra pessoa com calificagoes.



UTILIZACAO

Antes do primeiro ligamento do fogao

® climinar os elementos de embalagem,
esvaziar a gaveta, limpar a cavidade do forno
e a placa dos produtos de manutencéao de
fabrico,

® remover o equipamento do forno e lavarem
agua quente com adicdo de um detergente
para a louga,

® ligar a ventilagdo no compartimento ou
abrir a janela,

® aquecer o forno (cerca de 30 min. numa
temp. de 250°C), eliminar as sujidades e lavar
precisamente, as zonas de cozedura da placa
devem ser aquecidas cerca de 4 min sem o
utensilio.

® efectuar as operacdes ligadas a utilizagéo
respeitando as indica¢des de seguranca.

A cavidade do forno apenas deve ser lavada
com agua quente com adi¢cdo de uma peque-
na quantidade de detergente para a louca.

Temporizador

O temporizador serve para controlar o fun-
cionamento do forno. O mesmo pode ser
configurado numa gama de 0 a 120 minutos.
Ap06s decorrer o tempo configurado, € ligado
um sinal sonoro e o forno desliga-se auto-
maticamente.

Programacéao - rodar a maganeta no sentido
dos ponteiros de reldgio e configurar o tempo
pretendido.

Enquanto a maganeta estiver configurada
para a posi¢édo “0”, o forno ndo inicia o seu
funcionamento.

Se nédo planear utilizar a funcéo de tempo-
rizador, a maganeta deve ser colocada na
posicéao [“'9; .

Atencao.

A macaneta do temporizador deve ser roda-
da dentro do ambito do tempo descontado
de 0 a 10 minutos primeiro cerca de 90° e
seguidamente posicionada junto do tempo
de funcionamento pretendido.

15
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UTILIZACAO
Controlo do funcionamento das zonas de cozedura da placa ceramica.

Escolha do utensilio

O utensilio correctamente seleccionado deve ter um tamanho e forma do fundo aproximada-
mente igual a superficie da zona de cozedura utilizada. No caso de utensilios tipo cacarola
é utilizada uma zona de cozedura especial alargada com dimensodes de 140x250. Nao deve
utilizar lougca com fundo céncavo ou convexo . Deve recordar-se de que o utensilio deve
ter sempre uma tampa correctamente adaptada. Recomenda-se a utilizagao de utensilios com
um fundo espesso, torneado.

As zonas de cozedura e dos utensilios sujas impossibilitam o aproveitamento total do calor.

ERRADO ERRADO BEM ERRADO ERRADO

Adaptacao da poténcia de aquecimento

As zonas de cozedura tém uma poténcia de aquecimento variada. A poténcia de aquecimento
pode ser regulada gradualmente, rodando o botéo para a direita ou esquerda.

As respectivas posi¢coes sobreo o botao

Desligado
Minimo, aquecimento

Estufa de legumes, cozedura lenta |
Cozedura de sopas, maiores quantidades ,/
de produtos

Fritura lenta

Assadura de carne, peixes </1204

3 Maximo, aquecimento rapido, cozedura rapida,
fritura rapida

L Je}
o

e w e o

N

N




UTILIZACAO

Importante!

A zona de cozedura s6 pode ser ativada ro-
dando o botdo no sentido dos ponteiros do
reldgio. Roda-lo no sentido anti-horario pode
danificar o ativador.

Nas posicoes “0 ® 1 ® 2 ® 3” do botdo de
controlo, a zona de cozedura interna é ativada
e a quantidade de calor fornecida a panela
pode ser ajustada continuamente. Rodar o
botao de controlo brevemente para a posi¢éo
marcada com um sinal de menos (O ativa
a zona de cozedura exterior. A partir dai, a
quantidade de calor fornecida a panela por
ambas as zonas de cozedura (interior e ex-
terior) pode ser ajustada continuamente, uma
vez que o interruptor interior s6 desativa estas
zonas quando o botdo de controlo regressa
a posicéo 0.

9

Indicador de aquecimento da zona de
cozedura

Se a temperatura da zona de cozedura ultra-
passar os 50°C, o mesmo € sinalizado pelo
acendimento do indicador da respectiva zona.
O acendimento do indicador de aquecimento
da zona de cozedura avisa a pessoa que
operar o aparelho contra um toque acidental
da zona de cozedura quente.

Apos desligar o aquecimento da zona de co-
zedura, durante cerca de 5-10 min a mesma
ainda tem energia térmica acumulada, que
pode ser efectivamente aproveitada p. ex.
para aquecer ou manter quentes os pratos
sem necessidade de ligar o aquecimento da
zona de cozedura.

,// \\
/ \
|
kY 1‘
\ S
\._; /'/
o IS
M
N\ 4
. e ~
N 8y
\W\/

Indicador de aquecimento da zona
de cozedura

17
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UTILIZACAO

Forno com circulacéo forcada de
ar (com ventilador e aquecedor de
conveccao)

O forno pode ser aquecido com o aquecedor
de baixo e de cima e torradeira. O controlo do
funcionamento do forno é feito com a maga-
neta do tipo de funcionamento do forno — a
configuracao é feita através da rotagdo da
macaneta para a fungdo seleccionada,

e

e da maganeta de regulagcéo da temperatura
— a configuracéo é feita através da rotagéo
da macaneta para o valor de temperatura
seleccionado.

O desligamento é feito pela configuracéo de
ambas as macanetas para a posicao e/o.

Atencao!

O ligamento do aquecimento (aquecedor,
etc.) no caso de ligagédo de qualquer uma das
fungdes do forno apenas é efectuado apds
configurar a temperatura.

O Configuragéo zero

(]

A

Aquecimento rapido
Circulador de ar e torradeira. Aplica-
¢&o para o pré-aquecimento do forno.

Descongelamento
Apenas € ligado o ventilador, sem
utilizar quaisquer aquecedores.

Ventilador, torradeira e aquecedor
de cima ligados.

A utilizacéo desta funcdo permite
na pratica acelerar o processo de
assadura e o aumento dos valores
do sabor dos produtos.

Torradeira reforcada

(Grelha extra))

O ligamento da fungéo de “torradeira
reforcada” permite uma assadura na
grelha com o aquecedor de cima liga-
do simultaneamente. Esta funcao per-
mite a obtenc&o de uma temperatura
mais alta na area funcional de cima do
forno, o que provoca o bronzeamento
do produto, permitindo também a
assadura de maiores doses.

Torradeira ligada

“Grelha” superficial, utiliza-se para as-
sar pequenas doses de carne: bifes,
escalopes, peixes, tostas, chourigos,
cagarolas (a espessura do produto
preparado ndo deve ser maior do
que 2-3 cm, durante a assadura deve
vira-la para o outro lado).

Aquecedor de baixo ligado

Nesta posicao da maganeta, o forno
realiza 0 aquecimento apenas com
0 aquecedor de baixo. Cozedura dos
bolos por baixo (p. ex. bolos himidos
e recheados com frutos).



UTILIZACAO

Aquecedores de baixo e de cima
ligados

A configurag@o da macganeta nesta
posicdo permite realizar o aqueci-
mento do forno de modo conven-
cional. Serve perfeitamente para a
cozedura de bolos, carne, peixes,
pao, pizza (é necessario o pré-aque-
cimento do forno e a aplicagao de
chapa escura), assadura num nivel.

Ventilador, aquecedor de baixo e de
cima ligados

Nesta posicdo da macaneta, o for-
no realiza a funcéo de bolo. Forno
convencional com ventilador (funcédo
recomendada durante a assadura).

lluminacao do forno

Ao colocar a maganeta nesta posicéo,
atinge uma iluminagdo da camara
do forno.

Funcao ECO

Ao utilizar esta fungao uma forma de
aquecimento otimizado é ativado para
economizar energia ao preparar as
refeicdes. Nesta posicédo do botéo, a
iluminacédo do forno esta desligada.

Lampadas de controlo

O ligamento do forno é sinalizado através
do ligamento de duas lampadas de con-
trolo, amarela e vermelha. O acendimento
da lampada de controlo amarela sinaliza o
funcionamento do forno. A lampada de con-
trolo vermelha apaga, quando o forno atinge
a temperatura configurada. Se as receitas
recomendarem a colocacdo do produto no
forno aquecido, deve fazé-lo apenas apds a
lampada de controlo vermelha ter apagado
pela primeira vez. Durante a assadura, alam-
pada de controlo vermelha liga-se e desliga
periodicamente (manutencao da temperatura
no interior da camara do forno). A lampada de
controlo amarela também pode estar acesa
no caso de uma posi¢do da macaneta “llumi-
nagéo do forno”.

Importante!

Durante a realizagdo do aquecimento rapido,
na camara do forno nao podem encontrar-se a
chapa com o bolo nem outros elementos, que
nao fagcam parte do equipamento do forno.
N&o recomenda-se a utilizacdo da fungéo
de aquecimento rapido com o programador
programado.
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UTILIZACAO

Utilizacao da torradeira

Para ligar o aquecedor deve:
@ posicionar a maganeta do forno na posi-

¢do marcada com o simbolo ,

@® aquecer o forno durante cerca de 5 minu-
tos (com a porta do forno fechada).

@ colocar a chapa com o produto no forno
sobre o respectivo nivel operacional, no
caso de assadura sobre a grelha, deve
colocar sobre o nivel directamente por
baixo (abaixo da grelha) uma chapa para
a gordura escorrente,

@ fechar a porta do forno.

No caso de funcao de assadura e assa-
dura reforcada, a temperatura deve ser
configurada no maximo em 220 °C e para
a funcao de assadura com ventilador, no
maximo em 190 °C.

Atencao!
A assadura deve ser feita com a porta do
forno fechada.

Quando for utilizado a torradeira, as pecas
acessiveis podem ficar quentes.
Recomenda-se manter as criangas longe
do forno.



ASSADURA NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Bolos

recomenda-se que a cozedura dos bolos seja feita sobre as chapas, que fazem
parte do equipamento de fabrico do forno,

os bolos também podem ser cozidos em formas e chapas de comércio, que
devem ser colocadas sobre os degraus de estufa, recomenda-se que as cha-
pas usadas para fazer bolos sejam pretas, pois sao melhores condutoras
térmicas e encurtam o tempo de assadura,

nao recomendamos a utilizagdo de formas e chapas com superficie clara e bri-
Ihante no caso de utilizagdo de aquecimento convencional (aquecedor de cima
+ de baixo) , a utilizagdo deste tipo de formas pode levar a uma ma cozedura da
parte de baixo do bolo,

no caso de utilizagdo da fungdo de convecgdo ndo € necessario o pré-aque-
cimento da camara do forno, no caso dos restantes tipos de aquecimento, a
camara do forno deve ser aquecida, antes de colocar o bolo,

antes de remover o bolo do forno, deve verificar a qualidade do bolo com um
pauzinho de madeira (no caso de uma cozedura correcta, o pauzinho deve estar
limpo e seco apds ter picado o bolo),

recomenda-se que o bolo fique no forno ainda cerca de 5 minutos apds 0 mesmo
ser desligado,

as temperaturas dos bolos preparados com a fun¢do de convecg¢é@o normalmente
sdo cerca de 20 — 30 graus mais baixas comparando a assadura convencional
(com utilizagcao dos aquecedores de cima e de baixo),

os parametros dos bolos indicados na tabela sdo uma estimativa e podem ser
corrigidos dependendo da sua experiéncia e gostos culinarios.

se as informagdes fornecidas nos livros de receitas diferirem substancialmente
dos valores indicados no manual de instru¢des, pedimos que siga as recomen-
dagdes do presente manual.

Assadura de carnes

no forno devem ser preparadas doses de carne acima de 1 kg, recomenda-se
que os pedacgos mais pequenos sejam feitos sobre o fogédo de cozinha
recomenda-se a utilizacdo de louca resistente ao calor, também as pegas da
louga tém que ser resistentes a altas temperaturas,

no caso de assadura no degrau de estufa ou sobre a grelha, recomenda-se
colocar uma chapa de assadura com uma pequena quantidade de agua sobre
o nivel mais baixo,

recomenda-se virar a carne para o outro lado pelo menos uma vez durante a
assadura, durante a assadura também deve regar periodicamente a carne com o
molho que se formar ou com agua quente salgada, a carne ndo pode ser regada
com agua fria.
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ASSADURA NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Funcédo ECO

® Com o uso da fungdo ECO, um método de aquecimento otimizado é ativado
para economizar energia ao preparar as refeicoes,

@® o tempo de cozedura ndo podera ser reduzido por meio de temperaturas mais
elevadas, também nao é recomendado pré-aquecer o forno antes de assar,

@® ndo altere as configuragbes de temperatura durante o cozimento nem abra a
porta durante o cozimento.

Parametros recomendados para a funcao ECO

Tipo Funcao do Temperatura Nivel Tempo
de produto forno (°C) (min.)
Biscoito 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Bolo de levedura/
Bolo de libra Eﬁ) 180 - 200 2 50-70
Peixe 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Carne de vaca 200 - 220 2 90 - 120
Carne de porco 200 - 220 2 90 - 160
Frango 180 - 200 2 80 - 100




ASSADURA NO FORNO - CONSELHOS PRATICOS

Tipo Funcao do forno Temperatura Nivel Tempo
de produto (°C) (min.)
Biscoito O 160 - 200 2-3 30- 50
Biscoito N 150 3 25-35
Bolo de levedura/
Bolo de libra O 160-170 " 3 25-402
Bolo de levedura/ _

Bolo de libra ES 155-170 " 3 25-402
Pizza d 220-240" 2 15-25
Peixe O 210-220 2 45-60
Peixe T 190 2-3 60-70

Chourigos 220 4 14-18
Carne de vaca [:] 225 -250 2 120-150
Carne de porco OJ 160 - 230 2 90 - 120

Frango T 180 - 190 2 70-90
Frango OJ 160 - 180 2 45-60
Legumes O 190-210 2 40-50
Legumes 170-190 3 40-50

Numeros aplicaveis com compartimento ndo aquecido, salvo indicag@o em contrario. Em caso do forno
aquecido os numeros indicados devem ser diminuidos aproximadamente 5-10 minutos.

" Aquecer o forno vazio

2 Os numeros indicados abrangem a cozedura em formas pequenas

Atencéo: Os parametros indicados no quadro sdo uma estimativa e podem ser corrigidos dependendo
da sua experiéncia e dos gostos culinarios.
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PRATOS DE ENSAIO. De acordo com a nhorma EN 60350-1

Cozedura de bolos

24

Tipo Acessorios Nivel Funcao do | Temperatura Tempo
de produto forno (°C) (min.)
Forma para 3 d 160-170" | 25-402
pao
Pequenos bolos
Forma para 3 X 155-170" | 25-402
pao
Forma para 3 O 150-160" | 30-402
Massa quebrada pao
(tiras) Forma para =
A - D) -352)
b0 3 150- 170 25-35
Grelha + forma
Biscoito sem para bolo
revestida a 3 O 170-180" | 30-452
gordura
preto
@26cm
2
Grelha + duas as formas
foram coloca-
formas para das na grelha
Tarte de maga | bolo revestidas 9 [j 180-200" 50-702
pela diago-
a preto .
@20 cm nal, traseira
direita, frente
esquerda

" Aquecer o forno vazio, ndo usar a fungao de aquecimento rapido.

2 Valores aplicaveis com compartimento ndo aquecido, salvo indicagdo em contrario. Em caso do forno

aquecido os valores indicados devem ser diminuidos aproximadamente 5-10 minutos.




PRATOS DE ENSAIO.

De acordo com a norma EN 60350-1

Grelha
Tipo Acessorios Nivel Funcao do | Temperatura Tempo
de produto forno (°C) (min.)
Tostasdepao | g, 4 220" 15-25
branco
Grelha + forma
, para cozedura 4 —grelha a
Hamburgueres _ = " 12face 10-15
de vaca (para reco[her 3 —forma para . 220 22 face 8 - 13
gotas gotejan- cozedura
tes)
" Aquecer o forno vazio durante 8 minutos, ndo usar a fungao de aquecimento rapido.
Cozedura
Tipo Acessorios Nivel Funcao do | Temperatura Tempo
de produto forno (°C) (min.)
Grelha + forma
para cozedura 2 —grelha _
(pararecolher | 1-forma para 180-190 70-90
gotas gotejan- cozedura
o tes)
Frango inteiro
Grelha + forma
para cozedura 2 -grelha _
(pararecolher | 1 -forma para 180-190 80-100
gotas gotejan- cozedura
tes)

Valores aplicaveis com compartimento ndo aquecido, salvo indicagdo em contrario. Em caso do forno

aquecido os valores indicados devem ser diminuidos aproximadamente 5-10 minutos.
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LIMPEZA E MANUTENGAO DO FORNO

O cuidado do utilizador pela manutencgéo
corrente do fogéo limpo e a sua manutencgao
correcta, influenciam significativamente o
prolongamento do seu funcionamento sem

defeitos. . .
Antes de iniciar a limpeza, deve desligar o

forno, prestando atencéo para que todas
os botdées encontrem-se na posicao

” @ ,0”. As actividades de limpeza apenas
devem ser iniciadas apés o fogao ter
arrefecido.

Placa ceramica

e Aplacadeve serregularmente limpa apos
cada utilizagao. O fogao deve ser lavado,
dentro do possivel, em estado morno
(apds apagar-se o indicador de aqueci-
mento da zona de cozedura). Ndo deve
permitir uma sujidade demasiado forte
da placa, particularmente queimaduras
provocadas por salpicos de liquidos fer-
ventes.

o Na&o deve utilizar produtos para a limpeza,
com um efeito fortemente abrasivo, como
p. ex. pos para escovar abrasivos, pastas
e pedras abrasivas, pedras pomes, limpa-
dores de arame, etc. Os mesmos podem
riscar a superficie da placa, provocando
danos irreversiveis.

E proibida a utilizagao do produto Cilit para
a limpeza.

e Asgrandes sujidades coladas fortemente
a placa podem ser raspadas com um
raspador especial, prestando no entanto
atencdo para ndo danificar o quadro da
placa ceramica.

Atengao! A ponta afiada deve ser sempre
protegida através da deslocagédo do corpo
(basta uma presséo do polegar). Durante a
utilizagdo deve manter a atengcado — perigo
de ferimento — ndo permitir, que o utensilio
encontre-se nas maos de criangas.

e Recomenda-se a utilizacdo de produtos
de limpeza ou lavagem delicados, com
as respectivas recomendacdes, como p.
ex.todos os tipos de liquidos ou emulsdes
para remover as gorduras
No caso de falta de acesso aos produtos
recomendados, aconselhamos a utiliza-
¢do de solugdes de agua quente com
adicdo de um detergente para a louga ou
produtos para a lavagem de pias inoxida-
veis.

e Ultilizar um pano macio e delicado que
absorva bem a humidade para a lavagem
e limpeza.
A placa ceramica deve ser seca apos cada
lavagem.

e Prestar especial atencéo, para ndo provo-
car danificagdes da placa ceramica nem
levar ao surgimento de riscos e lascas
profundas, provocados pelo choque das
tampas de metal dos utensilios ou de
outros objectos com pontas agudas.

Importante!

Nao pode usar nenhuns produtos para
esfregar, produtos de limpeza afiados
nem objectos para esfregar durante a
limpeza e manutencao.

Para limpar a frente do corpo do apare-
lho, apenas deve usar agua quente com
adicao de uma pequena quantidade de
detergente para lavar a louca ou as jane-
las. Nao usar 6leos de limpeza.
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LIMPEZA E MANUTENGAO DO FORNO

O cuidado do utilizador pela manutengéo
corrente do forno limpo e a sua manutencgao
correcta, influenciam significativamente o
prolongamento do seu funcionamento sem
avarias.

Antes de iniciar a limpeza, deve desligar o
forno, prestando atencao para que todas
as macanetas encontrem-se na posicao
”desligado”. As actividades de limpeza
apenas devem ser iniciadas apos o forno
ter arrefecido.

® O forno deve ser limpo apds cada utiliza-
¢ao. Durante a limpeza do forno, deve ligar
a iluminacéo, que permite uma melhor
visdo da area de trabalho.

@® Acamarado forno apenas deve serlavada
com agua quente com adi¢cdo de uma
pequena quantidade de detergente para
alouca.

@ Limpeza a vapor -Steam Clean [;]:
-colocar 0,25 | de agua (1 copo) sobre a
chapa colocada no forno no primeiro nivel
a contar de baixo,

-fechar a porta do forno,

-colocar a maganeta do regulador de tem-
peratura na posi¢ao 50°C e a macaneta
das fun¢des na posigéo do aquecedor de
baixo,

-aquecer a camara do forno durante cerca
de 30 minutos,

-apos terminar o processo de limpeza,
deve abrir a porta do forno, passar o
interior da cAmara com uma esponja ou
um pano e lavar com agua quente com
detergente para a louca.

Substituicdo da lampada de halogéneo
de iluminacao do forno

Para evitar o risco de um choque eléctri-
co, antes de trocar a lampada de halogé-
neo, deve assegurar-se de que o apare-
lho esta desligado.

1. Desconectar o forno da alimentagéo.

2. Remover os acessorios do forno.

3. Desapertar e lavar a lente da lampada,
lembrando-se de uma secagem completa.
4. Remover a lampada de halogéneo desli-
zando a mesma para baixo com um pano ou
pedaco de papel. Se for necessario deve tro-
car a lampada de halogéneo por uma nova
G9

-tenséo 230V

-poténcia 25W

5. Colocar a lampada de halogéneo cuida-
dosamente na sua tomada.

6. Aparafusar a lente da lampada.
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LIMPEZA E MANUTENGAO DO FORNO

Retiramento da porta

Para obter um acesso mais facil a camara
do forno e para a limpeza, pode remover a
porta. Para remover a porta, deve abri-la,
inclinar para cima o elemento de proteccéo,
que encontra-se na dobradica (des. A). En-
costar levemente a porta, levantar e remover
direccionando para a frente. Para montar a
porta no forno, deve proceder de modo con-
trario. Quando colocar a porta, deve prestar
atencado para que a ranhura na dobradica
encaixe correctamente na saliéncia da pega
da dobradiga. Apds colocar a porta no forno,
deve obrigatoriamente baixar o elemento de
proteccao e aperta-lo bem. A configuragéo
incorrecta do elemento de protec¢do pode
levar & danificacdo da dobradi¢a quando
tentar fechar a porta.

A

Inclinagéo da protecc¢do das dobradicas

Remocao do vidro interno

1. Remover a ripa de cima da porta. (des.B,
C)




LIMPEZA E MANUTENGAO DO FORNO

2. Remover o vidro interno da sua fixagao
(na parte de baixo da porta).

Atencao! Perigo de danificacao da fixa-
c¢ao da porta. O vidro deve ser ejectado e
néao levantado para cima.

Remover o vidro do meio,(des.D).

3. Lavar os vidros com agua quente e com
uma pequena quantidade de detergente.
Para montar novamente os vidros, deve pro-
ceder de modo inverso. A parte suave do
vidro deve encontrar-se em cima, os cantos
recortados em baixo.

Remocéao dos vidros internos
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PROCEDIMENTO EM SITUACOES DE DEFEITOS

Em cada situacéo de defeito, deve:

@ | desligar as unidades operacionais do forno

@ desligar a corrente eléctrica

@ comunicar o defeito

@ alguns dos defeitos mais leves podem ser solucionados pelo utilizador, que deve seguir as
indicagdes do quadro abaixo, antes de dirigir-se a um ponto de atendimento ao cliente,
deve verificar os respectivos pontos da tabela.

Problema Causa Procedimiento

1.0 aparelho n&o funciona | interrupcao da alimentacao | verificar o fusivel da instalagéo
eléctrica doméstica, se estiver quei-
mado, deve ser trocado

2. Nao funciona a ilumi- | lampada solta ou danificada | apertar ou trocar a lampa-

nagéo do forno da queimada (consultar o
capituloLimpeza e manuten-
gao)

Atencao!

Todos os arranjos e actividades de regulacao devem ser efectuadas pelo respectivo ponto de
servigo ou pelo instalador com as qualificagbes necessarias.



ESPECIFICACOES TECNICAS

Tensao nominal 230V~50Hz
Poténcia nominal max. 9,2 kW

Dimensodes do forno

(altura/largura/profundidade) 90/60/60 cm

Consumo de energia modo de espera [W] -
Consumo de energia no modo desligado [W] 0,0
Consumo de energia em modo de espera ligado a rede sem fio [W] -
Tempo de transi¢éo automatica no modo de espera/desligado [min] -

O produto corresponde aos requisitos das normas EN 60335-1, EN 60335-2-6 vigentes na
Uniao Europeia.

Os dados da rotulagem energética dos fornos eléctricos sao fornecidos de acordo com a norma
EN 60350-1 /IEC 60350-1. Estes parametros sao definidos com base na carga-normalizada
com fungdes de aquecedor inferior e superior (modo tradicional) e aquecimento assistido por
ventilador (se disponivel) activos.

A classe de eficiéncia energética for definida dependendo da fungéo disponivel no produto
de acordo com a seguinte prioridade:

Circulacao de ar forcada ECO (circulador de ar + ventilador)
Circulagao de ar forgada ECO (inferior + aquecedor superior + sanduicheira +
ventoinha) ECO

Modo convencional ECO (aquecedores inferior e superior) =

Desmontar as guias telescopicas (se incluidas) ao definir o consumo de energia.

Declaracao do produtor

O produtor declara pelo seguinte, que o presente produto preenche os requisitos essenciais
das seguintes directivas europeias:

@ directiva de baixa tensédo 2014/35/CE,

@® de compatibilidade electromagnética 2014/30/CE,

@ directiva ecodesign 2009/125/CE
e por isso o produto foi marcado C € tal como foi-lhe emitida uma declaragdo de conformidade.
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